TARTA DE LIMON SIN HORNO

- 380gr de leche condensada (1 lata)

- 400gr de queso crema

- 120ml de zumo de limo6n (2-3 limones)
- 200ml de nata de montar

- 20 galletas maria aprox

e Para adornar:
- Nata montada 150ml
- Azucar 20gr

Mezclar en un bol el queso crema con la nata, hasta obtener una
crema uniforme. Afiadir la leche condensaday después el zumo de
limon. Batir hasta que resulte una mezcla homogénea.

Cubrir el fondo del molde con galletas, rellenar con trocitos si fuese
necesario. Poner una capa de crema por encima.

Repetir con otra capa de galletas y otra de crema.

Nos deberia llegar para cuatro capas para que quede alta como en
la foto.

Refrigerar minimo 5 horas, mejor toda la noche.

Al dia siguiente, desmoldar, rallar un poquito de limoén por la
superficie.

Montar la nata y hacer rosetones.

Podemos adornarla con trocitos de limon y con hojas de menta.

Nota: un molde de 15¢m desmontable es ideal para que quede alta
y bonita.



